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Василиса - Воспитатель Шомина Т.И.
Дед – Шульмина Н.И.



Василиса:Дед и баба жили – были.  
Славно жили, не тужили.
Вот сказал однажды дед:
Дед: «Дабы вкусный был обед,
Что тут думать и гадать,
Надо репку нам сажать!»
Василиса: Дед пошел копать, сажать,
Удобрять и поливать.
Подрастающую репку
Холил и лелеял дедка!
Всех размером удивляя,
Репка выросла большая!
Дед: Василиса, помоги мне репку сбыть, да прибыль получить.
Василиса: Знаю, что нам делать, нужно обратиться в рекламное агентство, там нам и помогут.
Василиса и Дед идут в рекламное агентство. 
В зале ряд столиков, за которыми сидят дети. На столах – таблички, у детей – бейджики. Василиса подводит Деда к столику  писателя.
Писатель (копирайтер):
Сочиняю я сюжет
Сидя в своем кресле,
Выдумке предела нет –
Лишь бы интересней!
Ну и чем я вам помочь могу?
Василиса: Помогите нам репку сбыть, чтобы прибыль получить.
Писатель: Что же делать, как мне быть,
Чем же вас мне удивить? (думает)
Ой, знаю, есть идея, вот послушайте, пожалуйста:
«Что за чудо! Что за диво!
Репка наша так красива!
До чего же хороша!
Видно – вложена душа!»
(отдает листок со слоганом)
А теперь идите к дизайнеру.
Василиса: Помогите нам репку сбыть, чтобы прибыль получить.
Дизайнер: Я - дизайнер, всем известно,
Моя работа интересна,
Здесь нужно знанья проявить,
Чтобы задумку воплотить.
Я креатив внесу в рекламу
И размещу на веб-портал,
И, продавая Вашу репку,
Ваш увеличу капитал.
Погодите, погодите, дайте-ка подумать,  чем же вам помочь?
(Рисует что-то на листе бумаги, потом отдает 3 плаката с образцами репки Деду и Василисе).
Василиса: Что же дальше делать нам?
Дизайнер: Отправляйтесь к режиссеру.
Василиса и дед подходят к режиссеру.
Василиса: Помогите нам репку сбыть, чтобы прибыль получить. Нам нужен сценарий.
Режиссер
Процессом съемок я руковожу,
Любой Ваш фильм я  снять смогу,
Пусть не волнуют Вас заботы,
Я лихо делаю свою работу!
Но мало кто об этом знает,
Что режиссер — тяжелый труд,
Успеть я должен очень много,
И должен быть и там, и тут.
(Что-то пишет, потом отдает написанное Деду и Василисе).
Ну, вот, готов сценарий, теперь вам поможет оператор.
Василиса: Сюжет о репке нужно снять,
                    Чтобы быстрей ее продать!
Оператор:
С камерой я неразлучен,
И мигом все могу  заснять,
Нужен лишь сюжет хороший,
Чтоб потом всех удивлять.
Камера всегда в руке,
Много я снимаю,
Обо всем и обо всех,
Все всегда я знаю,
Кадры, видео, сюжет
Каждый день со мною,
И с задачею всегда
Справляюсь я любою.
Ну, вот и снято! А теперь Вам надо к монтажеру.
(Дает кассету монтажеру).
Монтажер: 
Моя профессия важна, 
моя профессия нужна.
Без меня никто не сможет
Из кусочков фильм  собрать
И на экране  показать.
Я из километров пленки
кадры лучшие ищу,
Потом их соединю,
Новый  фильм вам соберу.
Вот и ролик Ваш готов! (отдает кассету Василисе)
Василиса: А теперь готов ваш труд,
нам пора и отдохнуть!
Динамическая пауза «Репка».
	Она сидит, как мышь в норе,
	Дети приседает на корточки.

	Хвост зеленый – во дворе.
	Дети расправляет ботву.

	Чтоб всю вытянуть наружу,
Постараться нужно дюже. 
Ведь недаром же полдня
Вместе дергали ее
	Репка подпрыгивает и выпрямляется.

	Дедка, бабка, кошка, внучка,
Мышка и собака Жучка!
	Дети загибают пальцы на руках при перечислении персонажей сказки.

	Держится за землю крепко 
Эта сказочная репка.
	Дети делают хватательные движение обеими руками и сжимают кисти в кулаки.


Василиса:
Не терпится уже поскорей увидеть, что же там получилось! 
Дедушка, ты посиди и рекламу посмотри!
Дед садится на стульчик. Звучит рингтон. Василиса начинает «показывать» рекламу.
РЕКЛАМА РЕПКИ:
На сцене появляются несколько детей – рекламисты с бейджиками и плакатами. На слайдах дублируется их реклама. На столе – лепбук в виде репки, на которой расположены книжки-картинки по темам: «Что такое репа?», «История репы», «Калорийность репы», «Полезные свойства репы», «Лечение репой», «Репа в кулинарии», «Интересные сведения о репе».
1 рекламист: «Как выглядит репа»: (Соня Беляева)
Репа давно выращивается как огородное растение и всегда была очень популярной потому, что быстро созревает. 
Василиса: Поспевает репа действительно быстро – всего за пару месяцев, так что урожай, при желании, можно получать 2 раза за сезон. К тому же она не требует особого ухода к себе. 
1 рекламист:  Раньше в России репа считалась очень важной; сегодня её выращивают гораздо меньше, но ценность свою она всё равно сохраняет, особенно в диетическом питании.
Василиса: Её низкая калорийность способствует быстрому приобретению стройности и избавлению от многих недугов. Калорийность репы составляет 30 ккал на 100 граммов продукта.
2 рекламист: История репы:
Репа известна с древних времен, ее родиной считается Персия. Первоначально репа считалась пищей бедняков, но уже в Древнем Риме разнообразные блюда из репы подавались на пирах аристократов.
Василиса: В Россию репа пришла из Греции. Репу в качестве продукта питания использовали с давних времен, но со временем она была заменена на картофель. Репу можно употреблять сырой или обработанной — варёной, печёной и т.д. Она может долго храниться в прохладном месте, не утрачивая своих целебных качеств; легко усваивается организмом и рекомендована для детского питания. 
В России издавна известно выражение «проще пареной репы». А как вы, ребята, его понимаете?
Дети: Это выражение означает «очень просто» или «очень дёшево».
Василиса: Правильно, ведь раньше репа считалась продуктом дешевым и доступным. Пареной репой заряжались пушки в битвах потешных полков при 
Петре 1.
3 рекламист: «Польза репы»
Репу употребляли не только в пищу.  С её помощью лечили многие болезни, так как она обладает лечебными свойствами.
Репа содержит большое количество витаминов и микроэлементов, а также много клетчатки и солей. 
Василиса: В ней содержатся калий, магний, сера, железо, натрий, марганец и йод, а также редко встречающийся противораковый элемент - сульфорофан. Мякоть овоща полезна при авитаминозе, наличие кальция способствует отличной профилактике рахита и заболеваний костной системы.
 Репа обладает: противовоспалительным, обезболивающим, ранозаживляющим, антисептическим, мочегонным и др. полезными свойствами.
При регулярном употреблении сока можно устранить камни из почек, привести в норму сердечную деятельность, очистить суставы и излечиться от заболеваний ревматического происхождения.
3 рекламист: В любом виде овощ полезен для желудка и кишечника. Хорошо влияют на самочувствие ванны с отваром репы. Полоскания теплым отваром снимает зубную боль и уменьшает воспаление ротовой полости. 
4 рекламист: «Репа в кулинарии»
Репу едят сырой, кроме того, ее тушат, запекают, варят, солят, маринуют и сушат. Из репы делают витаминные салаты, причем не только из корнеплодов, но и из зеленых молоденьких листьев. 
Василиса: Молодую ботву добавляют в супы и соусы. Из корнеплодов варят супы. Сок репы включают в витаминные овощные коктейли. Из репы и круп готовят запеканки. Печеную, отварную и тушеную репу подают к мясу и птице. Пюре из репы обладает тонким вкусом и ничуть не уступает картофельному.
Французы тушат репу с бараниной, луком и морковью. Популярное французское блюдо — утиные грудки, запеченные с репой и медом. На Руси из репы и ржаного солода варили похлебку — репницу. На сушеной репе настаивали квас. В Турции репу готовят с йогуртом. Корейцы, японцы и китайцы любят маринованную репу. В Китае корнеплоды нарезают тоненькими полосками и высушивают на солнце. Едят с соевым соусом.
Репа, обладающая ярким и неповторимым вкусом, не нуждается в острых специях. 
5 рекламист: «Интересные сведения о репе»
Каждый год в Швейцарии проходит фестиваль репы. В честь этого корнеплода устраивают ярмарку с грандиозным парадом и иллюминацией. Из репы делают прекрасные фонарики.
Василиса: Празднуется этот фестиваль ежегодно во вторую субботу ноября в Швейцарском городке Рихтерсвиле. 
Городское освещение выключается в 8 часов вечера, и весь город озаряется только светящимися репками. Десять тысяч фонарей и подсвеченных домов сверкают на всем протяжении маршрута парада, посвященного репе. 
6 рекламист: На улицах играет музыка, по всему городу разыгрывают праздничные представления. А самое главное, если вы проголодаетесь, то всегда под рукой репка.
Дед: Вот так репка, вот так диво, 
Можно молвить справедливо!
И  вкусна она, и полезна!
И лечит меня от всех болезней!
Не зря ее каждый год сажаю
Богатый урожай я получаю!

Дети-рекламисты:  
Наша репа — как редиска,
Только большего размера.
Вырастает очень быстро,
Скажем так, одной из первых.

Всем оказывает помощь
Этот неприметный овощ.
С удовольствием салаты
Уплетают все ребята.

Знайте, дети, что на свете
Лишних нам растений нет,
Просто надо нам всем знать,
Что в них ценного искать.

Ведь в репке таится бесценный клад,
Витаминов, полезных веществ целый склад,
Кто часто репку кушает - тот знает,
Она от всего плохого охраняет.
Василиса: А тебе, дедушка, мы дарим наш Лепбук. Здесь все-все о репке, почитай и узнай. В этом карманчике  собрана информация о репке,  истории,  ее полезные свойства и польза репки, как ею лечиться и разнообразные блюда из репки (на экране – блюда из репы).
Дед: Я всю репку сажал,
Но о репке все не знал!
Буду блюда из репки варить
Ну а вас благодарить! Спасибо, ребята!
Раздается звонок. Дед поднимает сотовый телефон. В зал входит покупатель репки.
Покупатель: Я рекламу увидал,
Пользу репки я узнал,
И теперь хочу скорей
Репку я купить быстрей.
Кто здесь репку продает?
Дед: Это репка – моя!
И хозяин – тоже я!
Покупатель: Вот вам деньги, покупаю!
И с собою забираю! (Покупатель уходит, репку уносит).
Дед: Я рекламному агентству, и всем, кто в нем работает, хочу сказать большое спасибо за рекламу моей репки!
Спасибо копирайтеру, 
Дизайнеру спасибо,
Спасибо оператору, 
Режиссеру, монтажеру, 
И рекламистам большое спасибо,
Без вас не продать бы наше диво! 
Я на радостях сейчас
Уже  готов пуститься в пляс!
(Звучит музыка, Дед приглашает на танец всех детей и Василису).
После танца входит бабка, вносит пирог.
Бабка: Я без дела не сидела,
Испекла пирог умело.
Хочу всех я угостить 
Кто помог нам репку сбыть:
А теперь прошу на чай! (Гостей приглашают на чай с пирогом).







